GMA-Bericht 28

ProzeRautomation

in der Lebensmittelindustrie

Manuskripte der Vortrage und Prasentationen zur GMA-Fachtagung am
1. und 2. Feb. 1996 im VDI-Haus in Diisseldorf

Die Fachtagung wurde unter Mitwirkung der Mitglieder des GMA-Fachausschusses
2.8 "ProzeBmeftechnik in der Lebensmittelindustrie” und der wissenschaftlichen
Leitung von Prof. Dr.-Ing. E.J. Windhab, ETH Zirich, durchgefihrt.

Organisation

Dipl.-Ing. H. Miller, VDINVDE-GMA, Disseldorf

Fr. H. Rosenzweig, VDI/VDE-GMA, Diisseldorf
VDI/VDE-Gesellschaft MeR- und Automatisierungstechnik (GMA)
Postfach 10 11 39

D-40002 Disseldorf



Inhaltsverzeichnis

Vorwort

Seite
Anforderungen und Entwicklungskonzepte fiir die ProzeBautomation 1
in der Lebensmittelindustrie
E.J.Windhab, ETH Zirich
Steuerung/Regelung von Phasenumwandlungsprozessen auf Basis 25
on-line gemessener rheologischer- und Struktureigenschaften
B.Ouriev, E.J.Windhab, ETH Zurich
SnO,-Multisensorsysteme fiir die Analyse von Gas- und 29
Geruchsstoffgemischen
U. Hoefer, A. Felske, G. Sulz, K. Steiner, FHG-IPM, Freiburg
Conducting polymer devices for odour measurement in the food industry - a1
Intelligent instruments for food analysis (short version)
N. Freeman, AromaScan, Manchester (UK)
Software-Sensor als Ersatz fiir die Messung aufwendig zu bestimmender 43
Substanz-Konzentrationen
Th. Enders, V. Denk, TU Minchen, Freising
Interferometrisches Refraktometer fiir die Bieranalyse 49
A. Brandenburg, FHG-IPM, Freiburg,
H.-M. Anger, Versuchs- und Lehranstalt fir Brauerei, Berlin
Ultraschall-Sensorik zur Messung von Lebensmitteleigenschaften und
-Zzusammensetzung (lag zur Drucklegung nicht vor)
L. Kumpfert, P. Zimmermann, TU Berlin
Automatisierte psychrometrische FeuchtemeReinrichtung fiir die 53
Lebensmittelindustrie in neuartiger Technik
K. Léblein, Negele Industrieelektronik, Egg
Kurzfassungen zur Poster- und Exponatprasentation
(soweit diese vorliegen)
ProzefBviskosimeter CONVIMETER 63
W. Heinz, Brabender Mefltechnik, Duisburg
Validierung von Prozelleitsystemen 65
G. Schleining, H. Zens, Institut f. Lebensmitteltechnologie, Wien (A)
Kommunikation mit HART-Geréten, ff. 69
K.-H. Badura, SENSYCON, Hannover
Coriolis MassedurchfluBmessung: Erfahrungen mit einem neuartigen geraden 73
Einrohr bel pastésen Stoffen mit hohem Luftanteil
M. M&ser, Krohne Meltechnik, Duisburg
Einsatz von Magnetisch Induktiven DurchfluBmeBgeriiten in der Lebens- 75
mittelindustrie
F. Hofmann, Krohne, Duisburg
DurchfluBmeBtechnik 77

Th. Will, Endress+Hauser, Weil am Rhein



Seite

el hZmgige Steuerung des Maischprozesses in Brauereien 83
J. Wilke, F-'—amhﬂrm!mﬁmulaﬁmat Kisfinen

Elmmm smm& zur Druck- und Temperaturmessung bei der 93

! ereiche und Beispiele for den Einsatz der digitalen Bildver- 101
m&mﬁmng m éﬂr mmnhemng und ProzeBautomatisierung der

fisnen von Ultraschalimethoden fiir Konzentrationsmessungen 111
iie in Flissigkeifen

F. @tﬂw Baitey-ﬁ“mﬁer & Porter, Goitingen

121

A ‘ma‘rrn@ H@I—HS Mtﬂam- & Anlzgenbau AG, Bad Kreuznach
mm gﬂeﬂbﬂ@w Photcbioreaktor-Systeme zur Sicherung natiirlicher 127

irsiog tisse von Mikroalgen
Jl GL@};“lmr G mmar Institut fiir Gefreideverarbeitung, Bergholz-Rehbricke

omalisieren von Abfill- und Dosierprozessen 137
FF @Efr-@ B@\!ley-ﬁm& Porter, Gottingen
Regefung und Oplimierung der Fermentation 153
U. Hege, Th. Enders, U. Peters, V. Denk, TU Manchen, Freising
Einsatz dw In situ-Dispersphasenbestimmung bei der Entwicklung und 163
Stabifitatspriifung von Emulsionen
IR Dm@:is TU Braunschweig
Estrisbsdatenerfassung in der Lebensmittelindustrie (lag zur Drucklegung nicht vor)
©. Hochfeliner, H. Schottennammer, Proleit, Herzogenaurach
Intstligenz im Fsld - Neue Entwicklungen im Feldbereich aus der Sicht der 173
Steilgsrits-Entwickiung
U. Yegsl, Samson, Frankfurt
Wehin fliht dis Entwicklung in der ProzefBleittechnik - Ein Ausblick fiir 183

dis Lebsnsmittslindustrie
H. Bushnsr, RWTH Aachen

Autersnverzsichnis 193



	Inhaltsverzeichnis
	[Seite 1]
	[Seite 2]
	[Seite 3]


